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Vorspeisen

❧

Bayerische Brotzeit 14,90€
Auswahl feinster Wurst- und Käsespezialitäten, serviert mit hausgemachtem Bauernbrot,
Obatzda, süßem Senf und knackigen Essiggurken

Flädlesuppe 7,50€
Kräftige, hausgemachte Rinderbrühe mit feinen Pfannkuchenstreifen und frischem
Schnittlauch

Gebackener Camembert 11,90€
Cremiger Camembert in knuspriger Panade, dazu Preiselbeeren und geröstetes Weißbrot

Empfehlung des Hauses

Carpaccio vom Hirsch 16,90€
Hauchdünn aufgeschnittenes Hirschfilet auf Rucola, verfeinert mit gehobeltem
Bergkäse, Walnüssen und Balsamico-Reduktion

Geröstete Knödel 9,50€
Goldbraun gebratene Semmelknödel-Scheiben mit Speckwürfeln und Zwiebeln, dazu
Blattsalat
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Hauptgerichte

❧

— Aus Wald und Flur —

Wildbraten 24,90€
Geschmorter Wildrücken in dunkler Wacholdersauce, serviert mit Rotkohl und
hausgemachten Kartoffelknödeln

Hirschgulasch 22,50€
Zartes Hirschragout, langsam geschmort mit Wurzelgemüse und Pfifferlingen, dazu
Spätzle

Rehkeule 28,90€
Rosa gebratene Rehkeule auf Selleriepüree, Rosenkohl undMaronensauce

— Klassiker —

Empfehlung des Hauses

Cordon Bleu 18,90€
Knusprig gebratenes Kalbsschnitzel zusammen mit Käse in goldener Butterpanade,
serviert mit Preiselbeeren, Zitrone und Bratkartoffeln
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— Aus dem Wasser —

Forelle Müllerin 19,90€
Ganze Forelle aus heimischen Gewässern, gebraten in Butter mit Mandeln, dazu
Petersilienkartoffeln

Zander auf Linsen 24,50€
Gebratenes Zanderfilet auf Belugalinsen-Ragout mit Speck und frischem Thymian

— Vegetarische Gerichte —

Käsespätzle 14,90€
Hausgemachte Spätzle überbacken mit würzigem Bergkäse, serviert mit geschmälzten
Zwiebeln und Blattsalat

Pilzpfanne 16,50€
Saisonale Waldpilze in Rahmsauce mit frischen Kräutern, dazu Semmelknödel

Spinatknödel 15,90€
Drei hausgemachte Spinatknödel auf Tomaten-Butter-Sauce, bestreut mit gehobeltem
Parmesan

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. · Allergene und Zusatzstoffe auf Anfrage
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Süße Verführungen

❧

Apfelstrudel 8,50€
Warmer Apfelstrudel mit Rosinen und Zimt, dazu Vanillesauce oder Vanilleeis

Empfehlung des Hauses

Kaiserschmarrn 12,90€
Fluffiger Kaiserschmarrn mit Puderzucker bestäubt, serviert mit warmem Zwetsch-
genröster undMandeln

Bayerische Creme 7,90€
Samtweiche Vanillecreme auf Himbeerspiegel mit frischen Beeren der Saison

Schokoladenküchlein 9,90€
Warmes Schokoladentörtchen mit flüssigem Kern, dazuWalnusseis

Käseauswahl 11,50€
Feine Auswahl regionaler Käsesorten mit Feigensenf, Trauben undWalnussbrot

„Das Leben ist zu kurz für schlechtes Essen.”
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Getränke

❧

— Vom Fass —

Augustiner Helles 0,3 l · 4,20€ 0,5 l · 5,80€

Tegernseer Spezial 0,3 l · 4,40€ 0,5 l · 6,20€

Weißbier (Schneider) — 0,5 l · 5,90€

Dunkles Weißbier — 0,5 l · 5,90€

Radler 0,3 l · 3,80€ 0,5 l · 5,20€

—Weine —

OffeneWeine · 0,2 l

Grüner Veltliner, Niederösterreich 6,50€

Riesling Kabinett, Pfalz 7,20€

Weißburgunder, Baden 6,80€

Blaufränkisch, Burgenland 6,90€

Spätburgunder, Ahr 8,50€

UnsereWeinkarte mit erlesenen Flaschenweinen erhalten Sie aufWunsch.
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— Alkoholfreies —

Mineralwasser 0,25 l · 3,20€ 0,75 l · 7,50€

Apfelschorle 0,3 l · 3,80€ 0,5 l · 5,20€

Spezi / Cola / Limo 0,3 l · 3,50€ 0,5 l · 4,80€

Frisch gepresster Orangensaft, 0,2 l 5,50€
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—Heiße Getränke —

Tasse Kaffee 3,20€

Kännchen Kaffee 5,80€

Espresso 2,80€

Espresso doppio 4,20€

Cappuccino 4,20€

Latte Macchiato 4,50€

Heiße Schokolade 4,80€

Tee (verschiedene Sorten) 3,80€

—Digestif —

Obstler, 2 cl 4,50€

Williams-Birne, 2 cl 5,20€

Enzian, 2 cl 5,50€

Grappa, 2 cl 5,80€

Cognac (V.S.O.P.), 2 cl 7,50€

Wir wünschen Ihnen einen
guten Appetit!
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Öffnungszeiten
Dienstag – Sonntag
11:30 – 14:30 Uhr
17:30 – 23:00 Uhr

Montag Ruhetag

Reservierungen empfohlen
Alle Speisen auch zumMitnehmen


